Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

@ Produits locaux

AJENU

Restaurant scolaire Valognes

Semaine du 09/09 au 15/09

Rosette nature

Carottes rapées \|
nature BIO AB

Tomates nature

Riz BIO au thon

|

AB

Melon

Escalope de volaille
forestiere

Boulettes végétales m
sauce tomate

Ro6ti de dinde aux
petits oignons

Sauté de porc HVE
sauce coco

Poisson pané

Haricots verts BIO ,qé' Semoule BIO Purée de pommes Patates{ d.ouces aux Ratatouille
de terre épices
. \ Fromage frais aux \ . . Yaourt sucré Local \|
Coulommiers BIO A48 fruits BIO A8 Saint paulin HVE @ St Moret BIO A8
Liégeois vanille Fruit frais BIO AB" Novly vanille Salade (.je fruits Cake marbré
exotiques
W,

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50)

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

Patisserie maison

m Plat végétarien *

A |
Produit issu de I'agriculture biologique *
@ Viande Label *

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée *

(LTCEMTAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VAL5070

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

* Suivant le contrat




