AJENU

Restaurant scolaire Valognes

Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Betteraves (stock

Taboulé BIO

X D R Concombre bulgare \|
tampon) AR Pasteque BIO Tomates BIO nature
Raviolis VBF (stock Nugget's de blé m Sauté de porc HVE a Sauté de volaille aux Jambon blanc HVE
tampon) ketchup la provengale herbes froid
. Haricots blancs a la . . .
X Ratatouille BIO tomate m Petits pois Chips
. \ , o Emmental BIO \|
Vache qui rit BIO A48 Buchette de chevre Rondelé Camembert BIO portion A8
Compote de pommes Mousse chocolat au Fromage blanc sucré Cake pépites de 7 Banane BIO AE.
(stock tampon) lait chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

@ Produits locaux

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50)
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

7,

Patisserie maison

m Plat végétarien *

A |
Produit issu de I'agriculture biologique *

@ Viande Label *

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée *

(LTCEMTAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VAL5070

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

* Suivant le contrat




